
7 B – ELEVAGE DES VINS – BASCULE A TONNEAUX 

Le vigneron, vendait généralement son vin, en fût, à un 

négociant. L’unité de mesure à Châteauneuf-du-Pape 

était – et, est toujours  - la pièce de 225 litres.

On vend à la pièce.

Le courtier arrivait à la propriété avec sa bascule, bien 

rangée dans une caisse en bois :

- La montait,

- Faisait la tare des fûts vides, (qu’il notait à la craie),

- Remplissait les fûts,

- Pesait les fûts pleins, (notait le poids au-dessus),

- Calculait la différence, qui donnait le volume,

- Exemple courant : 270 kg – 45 kg = 225 kg ou litres.



BASCULE A TONNEAUX

Magnifique appareil de levage servant à peser les tonneaux de vn



FILTRATION DES VINS

Filtre en toile, pour filtrer très grossièrement les vins



LA FILTRATION

Premier filtre à plaque (une seule) qui permettait de filtrer sommairement le vin. 



LA FILTRATION

« Objets inanimés, avez-vous donc un âme, qui s’attache à notre

âme et la force d’aimer ».

Filtre offert par M. et Madame Grange, ex-négociants en vins à

Saint-Etienne.

Très attachés sentimentalement à ce magnifique filtre - qui a été

utilisé, avant eux, par leur père et par leur grand-père – ils ont

voulu lui donner une deuxième vie en l’offrant au Musée du

Vigneron.

Exprimant ainsi l’attachement de l’homme aux choses ou aux liens

familiers, à l’image de Lamartine dans Milly ou la terre natale.


